LA CARTE

- LES ENTREES -

Cheesecake au fromage de chévre, sabls parmesan, mendiants, nougatine au miel
9.00 £
Faux gras, confit d'oignon, pain d'épices (Végan)
9.00 £

Terrine de (ampagne aux cépes et aux chataignes
9.00 £

Saumon fumé, mousse lait ribot, blinis de sarrasin
12.50 £

Escargots gratinés au beurre maitre d’hotel
1250 €

Huitres N3 du Golfe du Morbihan
Les6:10€50 | Les9:15€50 | Les12:19€50

- LES SALADES -

Chévre chaud
Chévre pané, poitrine de porc, noix, salade verte, sauce au miel

1750 €
Hivernale Version Végé

Jeunes pousses d'épinards, crodtons au wasabi, euf mollet,
pickles de chou romanesco, graines de courge

16.50 €
Hivernale Version Mer (avec saumon fumé)

Jeunes pousses d'épinards, crodtons au wasabi, euf mollet,
pickles de chou romanesco, graines de courge

18.50 €

- LES PLATS -
LE POISSON

TARTARE DE SAUMON FACON BRASSERIE

Echalotes, cornichons, capres, citron jaune, herbes aromatiques,
frites « rustiques », salade verte

18.50 €
FILET DE CABILLAUD

Pommes grenailles tapées, beurre blanc
18.50 €

SOLE ROTIE A L’ESTRAGON

Fondue de poireaux, beurre anisé
23.50 €

0



LA VIANDE
PIECE DU BOUCHER 180 ¢ ENV,

Frites « rustiques », salade verte, sauce beurre maitre d'hotel ou béarnaise
18.50 €

LA DOUBLE PIECE DU BOUCHER 360 6 Exv.

Frites « rustiques », salade verte, sauce beurre maitre d'hotel ou béarnaise
29.90 €

COTE DE BCEUF 10 6 env,

Frites « rustiques », salade verte, sauce beurre maitre d'hotel ou béarnaise
36.00 €

MAGRET DE CANARD

(arottes confites, jus de viande, sauce aux airelles
23.50 €

VEGAN
PARMENTIER FORESTIER

Coulis de piquillos, salade verte
17.50 €

LES PLATS S)W&L

TARTARE DE BCEUF 180 6 ENv.

Frites « rustiques », salade verte
18.50 £

BURGER BELLE EPOQUE
Buns, Steak haché 150¢ Breton, Sauce Belle Epoque, cheddar,
salade verte, frites « rustiques »

18.00 £
CHOUCROUTE DE LA MER

Trilogie de Poisson, choux, pommes grenailles, beurre blanc
22.50 €



MENU BRASSERIE

Entrée + plat o plat + dessert - 21.90¢€
Entrée + plat « dessert - 28.50€
Cheesecake au fromage de chévre, sablé parmesan, mendiants,
nougatine au miel
Faux gras, confit d'oignon, pain d'épices (Végan)

Terrine de campagne aux cépes et aux chataignes

PIECE DU BOUCHER 180 6 ENV.
Frites « rustiques », salade verte, sauce beurre maitre d'hotel ou béarnaise

FILET DE CABILLAUD

Pommes grenailles tapées, beurre blanc

PARMENTIER FORESTIER (végan)
Coulis de piquillos, salade verte

DESSERT AU CHOIX
(Hors café gourmand et coupes glacées)

Rendez-vous d la page 10

MENU BELLE EPOQUE

Entrée + plat o plat + dessert - 31.90¢€
Entrée + plat + dessert - 38.50¢€

Saumon fumé, mousse Lait ribot, blinis de sarrasin

Escargots gratinés au beurre maitre d’hotel

MAGRET DE CANARD
(arottes confites, jus de viande, sauce aux airelles

SOLE ROTIE A LESTRAGON

Fondue de poireaux, beurre anisé

DESSERT AU CHOIX

(Hors café gourmand et coupes glacées)
Rendez-vous a (a page 10



MENU DU JOUR

SERVI UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI
(hors jours férigs)

QUANTITES LIMITEES

Entrée + plat o plat + dessert - 19.00¢€
Entrée + plat + dessert - 22.90¢€
ENTREE DU JOUR
7.50€
- PLATDU JOUR -
11,.50€

DESSERT DU JOUR
7.50€

- MENU ENFANT 12€ -

(Jusqu'a 10 ans)
Sirop a L'eau ou diabolo

CABILLAUD o ONGLET s STEAR HACHE
Accompagné de frites « rustiques », sauce Belle Epoque

Une glace 2 boules

Trilogie de mignardises

UNE SURPRISE |



LE FROMAGE

SELECTION DE FROMAGES AFFINES DE LA FROMAGERIE DES HALLES

[assiette
9.50 £

La planche, & partager ou pas |
11,50 €

Camembert roti du moment (15 minutes d'attente)
10.90 £

LS DESSIRTS

MOUSSE AU CHOCOLAT FACON GRAND-MERE

(ookie nature, copeaux de chocolat
9.00 £

TLE-FLOTTANTE (végan)

Blancs en neige au charbon actif, créme anglaise a a vanille de Madagascar, amandes grillées
9.00 £

ECLAIR PRALINE
9.00 £

BRIOCHE PERDUE
Chantilly Namelaka

9.00 £

CAFE GOURMAND
(Suppl. Thé 1€)

8.00€

[ES GIAGES

NOS CREMES GLACEES ET SORBETS SONT DES PRODUITS DE LA MARQUE CARTE D'OR

NOS PARFUMS

Crémes glaces : vanille, fraise, chocolat, café, menthe-chocolat, caramel a la fleur de sel,
pistache, rhum-raisin

Sorbets : citron, passion, framboise

Coupe 1boule .00 €
Coupe 2 boules 5.50 €
Coupe 3 boules 6.50 €

Supplément chantilly 0u coulis chocolat 1.00 €

[



1S COUPES GIAGLES

» LES INCONTOURNABLES -
8.90 €

CHOCOLAT LIEGEOQIS

1 boule vanille, 2 boules chocolat, coulis de chocolat, créme sucrée

CAFE LIEGEOIS

1 boule vanille, 2 boules café, café expresso, créme sucrée

DAME BLANCHE

3 boules vanille, coulis de chocolat, créme sucrée

POIRE BELLE HELENE

3 boules vanille, poire au sirop, coulis de chocolat, créme sucrée

PECHE MELBA

3 boules vanille, coulis de fruits rouges, péche au sirop, créme sucrée

TUTTI FRUTTI

1 boule vanille, 1 boule passion, 1 boule fraise, coulis de fruits exotiques, créme sucrée

< LES ALCOOLISEES -
9.90 £

COLONEL

3 boules citron, vodha

AFTER-EIGHT

1 boule chocolat, 2 boules menthe-chocolat, Peppermint, créme sucrée

BREIZHLEY'S

2 boules caramel au beurre salé, 1 boule vanille, Bailey's, créme sucrée



