APERITIFS

Martini Bianco ouRosso - 4 cl 1.00€
Suze - 4 cl 1,00 £
Campari- g c .50 €
Pimm's - 4l 5.00€

LES ANISES 21

Ricard .00 £ Pastis Henri Bardouin 150 €
Absinthe botaniste Bio 1.50 £

LES KIRS 12t

Crémes : cassis, milre, péche, framboise
Kir maison 5.00€  Kirbreton- 33 550 €
Rir pétillant 6.00€ Rirroyal 1.00€

LES SPRITZ wal

Suze Spritz 8.00€
Suze, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

Aperol Spritz 8.00€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange

Saint-Germain Spritz 9.00 €
Saint-Germain, Prosecco, eau gazeuse, tranche de citron

Italian Spritz 9.00€
Italicus, Prosecco, eau gazeuse, tranche de citron

Mountain Spritz 9.00€
Génépi, Prosecco, eau gazeuse, tranche de citron vert

[ES BULLES

= COUPE A€ PrrOSELCO 120l 5.50 €

< Rir Pétillant au ProSecco 12l e, 6.00 €

- Coupe de Champagne Besserat de Bellefon 12c....10.00 €

RIP ROYAL A2 11.00 £

- DECOUVREZ NOTRE SELECTION DE CHAMPAGNES SUR LA CARTE DES VINS -




LES COCKTAILS

LES CLASSIQUES

Ti punch swort piNk 7.00€
Citron vert, cassonade, rhum agricole

Calpirinha 150€
(itron vert, cassonade, cachaca

Mojito 8.50 €
(itron vert, cassonade, menthe, rhum brun, eau gazeuse

Amaretto Sour 8.50 €
Cognac aux amandes, citron jaune, sucre de canne, blanc d'ceuf

Moscow Mule 9.00€
Vodka, citron vert, sucre de canne, angostura, ginger beer

Sex on the beach 9.00€
Vodka, créme de péche, jus d'orange, cranberry

Pornstar 9.00€
Vodka, Liqueur passion, citron vert, vanille, jus passion

Irish expresso martini 9.00€
Whisky, Liqueur de café, café expresso, cacao

Negroni 9.50 €
(ampari, martini rouge, gin

Americano 9.50 €

Martini rosso, Campari, Noilly prat, Perrier

LES SIGNATURES

Rose Maria 8.00€
Rosé corse, cointreau, citron jaune, vanille, fraise

Last kiss 8.50€
Vin blanc meelleux, gin, jus citron vert, sucre de canne, tonic

God save the Pimm's 9.00€
Pimm's, gin, jus de citron jaune, sirop d'hibiscus, ginger beer

Hemrick's 9.00€
Mandarine Napoléon, gin, Campari

Virginia street 9.00€
Italicus, Grand Marnier, jus de citron, jus d'orange, thé glacé earl grey

Gregorian punch 9.00€

Rhum Longueteau prélude, Saint-Germain, jus de citron vert, jus passion, cassonnade

LES SANS ALCOOLS

Candy Berry 6.50
Ananas, citron vert, cassis, vanille

Riarice'Ty 6.50 €
Thé glacé earl grey, jus de citron jaune, sirop d'orange amére, limonade

Virgin Mojito 6.50 €
(itron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse

Virgin Spritz 8.00€

Pétillant sans alcool, Liqueur de sureau sans alcool, eau gazeuse, citron jaune




AL CISSONNABLES

A\ PARTAGER OU PAS !

Planche B.E (6 accras, maguereau fumé, terrine, saucisson et chorizo) 2050 €

Planche Terroir (Fromages, beeuf fumé, chorizo, saucisson) 18.90 €

Huitres N°3 du Golfe du Morbihan Les 6:10.50 € Lles 9:15.50 € Les12:19.50 €

Accras de cabillaud les 6:6.00 € les 12 : 11.00 €

Camembert roti du moment (15 min. d'attente)
Saucisson artisanal 150¢

10.90 €

5.00 €

[ES VINS AU VERRI

VINS BLANCS
AOP Pays d'0c - J.Moreau et Fils « Les Coches »

AOP (6tes de Gascogne - Domaine Millet « Moelleux »
AOP Quincy - Domaine des Bruniers

12l 25¢ sodl

L.50€ 8.50€ 15.00€
5,00 €
6.00€

AOP (btes de Provence - Cru classé « Cuvée fantastique » Chateau Sainte-Marguerite . 7.50 €

AOP Saint-Péray - Chapoutier « Les Tanneurs »
AOP Montagny 1* Cru - J.Drouhin

VINS ROSES

|6P ile de Beauté - Vignerons Aghione « San Pieru »
AOP Coteaux d'Aix-en-Provence - Domaine Bargemone « La Bargemone »

VINS ROUGES

AOP Bordeaux - Le Puits Saint-Martin

AOP (6tes du Rhone - Alain Jaume « Grand Veneur »

|GP Cotes de Thongue - Domaine La Croix Belle « Camp Del Gal »
AOP Lalande de Pomerol - Chateau La Fleur Chaigneau

AOP Sancerre - « Révolution » Maison Chavet

AOP Mercurey 1% Cru - « Clos des Myglands » Monapole-Faiveley

8.50 €
9.90€

1,50 € 8.50€ 15.00€
6.00€

1.50€ 8.50€ 15.00€
5,00 € 9.00€ 16.00€
6.00€ 11.00 € 20.00€
7.00€
8.00 €

10.00 €
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