
LA CARTE
•  L E S  E N T R É E SL E S  E N T R É E S  •

Melon grillé, crème de pépins de melon-menthe, roquette, 
pickles d'oignons, amandes torréfiées (Végan) 

8.00 €
Tartare de fenouil aux anchois, crème acidulée 

9.00 €
Terrine de campagne aux gésiers, gel porto-fruits rouges

9.00 €
Tomates anciennes, pêches rôties à la lavande, bœuf fumé, ricotta, noisettes

12.50 €
Cabillaud fumé, tzatziki, galettes de sarrasin

12.50 €
Huitres N°3 du Golfe du Morbihan

Les 6 : 10€50   |   Les 9 : 15€50   |   Les 12 : 19€50 

•  L E S  S A L A D E SL E S  S A L A D E S  •
Chèvre miel 

Toast de chèvre chaud, lard grillé, salade verte, noix, vinaigrette au miel
17.50 €

La libanaise
Taboulé libanais, falafels, sauce blanche

16.90 €

•  L E S  P L A T SL E S  P L A T S  •
L e  p o i s s o n

TARTARE DE POISSON À LA GRECQUE
- Poisson selon arrivage -

Tomate, concombre, olives, coriandre, mousse feta, Frites « rustiques », salade verte
18.50 €

LIEU JAUNE
Sauce vierge, blé fondant aux carottes 

18.50 €

SOLE RÔTIE
Pressé de blettes, sauce hollandaise

23.50 € 
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L a  v i a n d e
PIÈCE DU BOUCHER 180 g env.

Frites « rustiques », salade verte, sauce Béarnaise ou Beurre de chorizo fumé  
17.50 €  

LA DOUBLE PIÈCE DU BOUCHER 360 g env.
Frites « rustiques », salade verte, sauce Béarnaise ou Beurre de chorizo fumé

29.90 €  

CÔTE DE BŒUF 450 g env.
Frites « rustiques », salade verte, sauce Béarnaise ou Beurre de chorizo fumé 

36.00 €

PALERON DE VEAU
Maïs, carottes, petits pois, jus de viande

23.50 € 

V é g a n
BROCHETTE DE LÉGUMES 

Pastèque, courgette, poivron, oignon, écrasé de pommes de terre, salsa pastèque
17.50 €

L E S  P L A T S  Signatures

TA R TA R E  D E  B Œ U F  180 g env.
Frites « rustiques », salade verte

18.50 € 

B U R G E R  B E L L E  É P O Q U E
Buns artisanal, steak haché breton 150g env., sauce Belle Époque, 

salade verte, cheddar, frites « rustiques »
18.00 € 

J A R R E T  D E  P O R C  C R O U S T I L L A N T
 Écrasé de pommes de terre, jus de viande

23.50 €
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M E N U  B R A S S E R I EM E N U  B R A S S E R I E 

E n t r é e  +  p l a t  E n t r é e  +  p l a t  ou  p l a t  +  d e s s e r t   p l a t  +  d e s s e r t  ••  2 1 . 9 0 € 2 1 . 9 0 €
E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  ••  2 8 . 5 0 € 2 8 . 5 0 €

Melon grillé, crème de pépins de melon-menthe, roquette, 
pickles d'oignons et amandes torréfiées (Végan) 

Ou 
Tartare de fenouil aux anchois, crème acidulée

Ou 
Terrine de campagne aux gésiers, gel porto-fruits rouges

........................................................................

PIÈCE DU BOUCHER 180 g env.
Frites « rustiques », salade verte, sauce Béarnaise ou Beurre de chorizo fumé 

Ou 
LIEU JAUNE

Sauce vierge, blé fondant aux carottes 
Ou 

BROCHETTE DE LÉGUMES (végan)
Pastèque, courgette, poivron, oignon, écrasé de pommes de terre, salsa pastèque 

........................................................................

Mousse au chocolat (végan)
Mousse chocolat, baie de batak et chocolat craquant

Ou 

Fraise basilic
Fraises crues et cuites, burratina, basilic, crumble aux amandes

M E N U  B E L L E  É P O Q U EM E N U  B E L L E  É P O Q U E
E n t r é e  +  p l a t  E n t r é e  +  p l a t  ou  p l a t  +  d e s s e r t   p l a t  +  d e s s e r t  ••  3 1 . 9 0 € 3 1 . 9 0 €

E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  ••  3 8 . 5 0 € 3 8 . 5 0 €

Tomates anciennes, pêches rôties à la lavande, bœuf fumé, ricotta et noisettes
Ou 

Cabillaud fumé, tzatziki, galettes
........................................................................

PALERON DE VEAU
Maïs, carottes, petits pois, jus de viande  

Ou 
SOLE RÔTIE

Pressé de blettes, sauce hollandaise
........................................................................

Charlotte bergamote figues 
Biscuit cuillère, bavarois bergamote, crémeux figues

Ou 
Choukie

Chou garni de pâte à cookie, ganache montée vanille-tonka

{ }
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M E N U  D U  J O U RM E N U  D U  J O U R

SERVI UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI
(hors jours fériés)

. . . . . . . . . . . . . .  q u a n t i t é s  l i m i t é e sq u a n t i t é s  l i m i t é e s   . . . . . . . . . . . . . .

E n t r é e  +  p l a t  E n t r é e  +  p l a t  ou  p l a t  +  d e s s e r t   p l a t  +  d e s s e r t  ••  1 9 . 0 0 € 1 9 . 0 0 €
E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t  ••  2 2 . 9 0 € 2 2 . 9 0 €

ENTRÉE DU JOUR 
7.50€ 

• PLAT DU JOUR •
14.50€ 

DESSERT DU JOUR
7.50€

•  M E N U  E N F A N T  1 2 €M E N U  E N F A N T  1 2 €  •
(Jusqu'à 10 ans)

Sirop à l'eau ou diabolo 
......................................

LIEU JAUNE ou ONGLET ou STEAK HACHÉ 
Accompagné de frites « rustiques », sauce Belle Époque

......................................

 Une glace 2 boules 
ou 

Trilogie de mignardises
......................................

UNE SURPRISE !

{ }

Consultez l 'ardoise



Le Fromage
Sélection de fromages affinés de la Fromagerie des Halles

L’assiette
9.50 €

La planche, à partager ou pas !
14.50 €

  Camembert  rôti du moment (15 minutes d'attente)
10.90 €

Les Desserts 

M O U S S E  A U  C H O C O L A TM O U S S E  A U  C H O C O L A T   (végan)
Mousse chocolat, baie de batak et chocolat craquant

9.00 €

F R A I S E  B A S I L I CF R A I S E  B A S I L I C
Fraises crues et cuites, burratina, basilic, crumble aux amandes

9.00 €

C H A R L O T T E  B E R G A M O T E  F I G U E SC H A R L O T T E  B E R G A M O T E  F I G U E S
Biscuit cuillère, bavarois bergamote, crémeux figues

10.00 €

C H O U K I EC H O U K I E
Chou garni de pâte à cookie, ganache montée vanille-tonka

10.00 €

C A F É  G O U R M A N DC A F É  G O U R M A N D 
(Suppl. Thé 1€)

 8.00 €

les glaces
Nos crèmes glacées et sorbets sont des produits de la marque Carte d'Or

N O S  P A R F U M S
Crèmes glacées :Crèmes glacées :  vanille, fraise, chocolat, café, menthe-chocolat, caramel à la fleur de sel,
	                 pistache, rhum-raisin
S o r b e t s  :S o r b e t s  :  citron, passion, framboise
Coupe 1 boule.................................................................................................... 4.00 €
Coupe 2 boules ................................................................................................. 5.50 €
Coupe 3 boules.................................................................................................. 6.50 €
Supplément chantilly Ou coulis chocolat...........................................................1.00 €
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les coupes glacées

•  L E S  I N C O N T O U R N A B L E SL E S  I N C O N T O U R N A B L E S  •
8 . 9 0  €

C H O C O L A T  L I É G E O I SC H O C O L A T  L I É G E O I S
1 boule vanille, 2 boules chocolat, coulis de chocolat, crème sucrée

C A F É  L I É G E O I SC A F É  L I É G E O I S
1 boule vanille, 2 boules café, café expresso, crème sucrée

D A M E  B L A N C H ED A M E  B L A N C H E
3 boules vanille, coulis de chocolat, crème sucrée

P O I R E  B E L L E  H É L È N EP O I R E  B E L L E  H É L È N E
3 boules vanille, poire au sirop, coulis de chocolat, crème sucrée

P Ê C H E  M E L B AP Ê C H E  M E L B A
3 boules vanille, coulis de fruits rouges, pêche au sirop, crème sucrée

T U T T I  F R U T T IT U T T I  F R U T T I
1 boule vanille, 1 boule passion, 1 boule fraise, coulis de fruits exotiques, crème sucrée

•   L E S  A L C O O L I S É E SL E S  A L C O O L I S É E S  •
9 . 9 0  €

C O L O N E LC O L O N E L
3 boules citron, vodka

A F T E R - E I G H TA F T E R - E I G H T
1 boule chocolat, 2 boules menthe-chocolat, peppermint, crème sucrée

B R E I Z H L E Y ' SB R E I Z H L E Y ' S
2 boules caramel au beurre salé, 1 boule vanille, Bailey's, crème sucrée
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